Weihenstephan

Presseinformation

sommerliches Frucht-Quartett

Die Molkerei Weihenstephan stimmt Joghurt-Liebhaber mit
den neuen, limitierten Rahmjoghurtsorten ,Mango-Pfirsich”
und , Himbeer-Passionsfrucht” auf den Sommer ein

Freising, XX. Mai 2017 - In diesem Sommer halten Frichte Einzug in den Kleiderschrank - als
angesagtes Printmuster auf Taschen, Tops und Kleidern. Dieser Fashiontrend macht Lust auf die kleinen
Kostlichkeiten. Auch die Molkerei Weihenstephan hat sich vom fruchtigen Trend zu zwei ganz
besonderen Joghurt-Kreationen inspirieren lassen: ,Mango-Pfirsich” und ,Himbeer-Passionsfrucht”.
Denn Frichte machen nicht nur auf Sommerkleidern glicklich.

In Kombination mit der dezent sduerlichen Note des Weihenstephan Rahmjoghurts entfalten Mangos,
Pfirsiche, Passionsfrichte und Himbeeren ihren herrlich fruchtigen Geschmack. Die angenehme Sdure
der Passionsfrucht harmonisiert perfekt mit dem edlen Aroma der Himbeeren und verleiht der Sorte
~Himbeer-Passionsfrucht” eine aufregende Spritzigkeit. Der Rahmjoghurt ,Mango-Pfirsich” besticht mit
sonnengereiften Mangos und saftigen Pfirsichen in cremigem Joghurt.

Seit 30 Jahren lasst sich die Molkerei Weihenstephan von lhrer Leidenschaft fir Milchprodukte zu
feinsten Rahmjoghurt-Kreationen inspirieren. Die Rahmjoghurt Sommersorten der Molkerei
Weihenstephan werden mit gréSter Sorgfalt hergestellt und nur mit natirlichen Aromen und qualitativ
hochwertigen Frichten verfeinert. Die Sorten ,Mango-Pfirsich” und ,Himbeere-Passionsfrucht” sind ab
1. Juni im 150 Gramm Becher fiir 0,69 Euro (UVP) fir kurze Zeit im Handel erhaltlich.

Mehr Informationen unter www.molkerei-weihenstephan.de

UBER DIE MOLKEREI WEIHENSTEPHAN

Die Molkerei Weihenstephan GmbH & Co. KG blickt auf fast 1.000 Qualitat der Molkereiprodukte und bilden die Basis fur héchsten

Genuss. Das Unternehmen unterhalt ein

Jahre Erfahrung in der Milchverarbeitung zuriick. Dabei vereinen
sich Traditon und modernste Methoden, um den natirlichen
Rohstoff mit seinen wertvollen Inhaltsstoffen so schonend wie
mdglich zu verarbeiten. Hochste Sorgfalt bei der Herstellung und
die Verwendung erlesener Zutaten garantieren die Premium-

ausgezeichnetes
Qualitatsmanagement.  Dank  intensiver  Forschung  und
Entwicklung entsprechen die Erzeugnisse des Unternehmens
immer dem neuesten Stand der Ernahrungsforschung und
Lebensmittelsicherheit.
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