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Weihenstephan

Presseinformation

Unwiderstehlich cremig: Weihenstephan
erweitert sein Kochportfolio um einen
praktischen Kiichenhelfer

Die neue Weihenstephan Kochcreme ist ab April 2025 in der
praktischen 250-g-Flasche mit Schraubverschluss im

Kihlregal erhaltlich.

Freising, 01.April 2025 - Die Traditionsmolkerei Weihenstephan bringt im April 2025
ihre neue Kochcreme auf den Markt und bietet damit insbesondere Hobbyk&chinnen-
und Kdchen eine praktische Erganzung zur klassischen Kochsahne. Das raffinierte
Neuprodukt in gewohnter Weihenstephan Premium-Qualitat bedient den Wunsch der
Konsumentinnen und Konsumenten nach Convenience.

Unwiderstehlich cremig: Dank ihrer besonderen Rezeptur und idealen
Kocheigenschaften gelingen mit der Weihenstephan Kochcreme sahnige Saucen und
Suppen im Handumdrehen — fein-samtig und cremig gebunden. Mit nur 7 % Fett ist sie
auBerdem eine fettdrmere Alternative fur alle, die bewusst genieen mdchten, ohne auf
vollmundigen Geschmack zu verzichten. Dabei enthalt sie 53 % weniger Fett als eine
klassische Kochsahne mit 15 % Fett — und sorgt dennoch fiir cremigen Genuss. All das
macht die Weihenstephan Kochcreme zum perfekten Helfer fir die Feierabendkiiche:
Sie verbindet cremigen Genuss mit praktischer Anwendung und macht es leicht,
Lieblingsgerichte mit nur wenigen Handgriffen zu verfeinern.

Weihenstephan steht fiir hochwertige Sahneprodukte mit langer Tradition. Mit der neuen
Weihenstephan Kochcreme erweitert Weihenstephan die beliebte Koch-Range um eine
vielseitige Option fir cremige Saucen, Suppen und vieles mehr. Das praktische
Verpackungskonzept mit wiederverschlieBbarem Schraubdeckel sorgt fiir eine einfache
Handhabung. Das elegante Design mit starkem Appetite Appeal unterstreicht den
hochwertigen Charakter der Kochcreme.

Begleitet wird der Launch von der Kampagne ,Unser Geheimnis der Cremigkeit®, die
reichweitenstark in TV, Online und auf Plakatflachen inszeniert wird.

Die neue Kochcreme von Weihenstephan ist ab April 2025 fir 1,59 Euro (UVP) in der
250-g-Flasche mit Schraubdeckel erhaltlich.

Produktfreisteller der neuen Kochcreme zum Download finden Sie hjer.


https://spgroup.box.com/s/246347rvj0yz02ij3ql5cgd8mom3qpog

Weihenstephan

UBER DIE MOLKEREI WEIHENSTEPHAN

Im Jahr 1021 griindete Bischof Egilbert auf dem Weihenstephaner Berg ein Kloster. Spadter begannen Benediktiner
Monche mit der Herstellung von Milchprodukten, zundchst nur fiir den eigenen Bedarf. Die ehemals Staatliche
Molkerei Weihenstephan fiihlt sich dieser langen Tradition und ihrer bayerischen Herkunft bis heute verpflichtet. Bei
der Herstellung ihrer Premium-Produkte achtet die Molkerei Weihenstephan deshalb auf besondere Sorgfalt im
Umgang mit dem empfindlichen Rohstoff Milch. Um die wertvollen Inhaltsstoffe zu bewahren, legt sie grofRten Wert
auf das entscheidende Detail und so entsteht ausschlieBlich Bestes aus Milch. Weihenstephan steht fiir besondere
Kultiviertheit, die sich im Anspruch an Qualitdt und einem hochwertigem Verpackungsdesign widerspiegelt. Bei
Weihenstephan wei man das Gute zu schdtzen. Mit Erfahrung, aber auch modernster Technologie in der
Milchverarbeitung stellt Weihenstephan die hohe Qualitdt ihrer Produkte sicher und gibt sich stets nur mit dem
Besten zufrieden. Die tiefe Identifikation mit den bayerischen Wurzeln zeigt sich auch in den weiblauen Farben des
Unternehmens. Im Weihenstephan-Portfolio finden sich heute rund 70 Produkte. Dazu gehoren Milch, Kakao, Butter,
Sahne sowie Joghurt und Quark.
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